Restaurant

Behrnt

Forretter

Franske Osters
Med klassisk garniture
40 kr. pr stk. / 195 kr. 6 stk.

Hummer og asparges
Hummer fra Ballen havn, stegte hvide Samsg asparges
og hollandaise
215 kr.

Kammusling
A la nagé, safransauce og sprad butterde;
195 kr.

Vitello tonnato
Tyndskaret kalvebryst, skummende sauce og
syltede sennepskorn
175 kr.

Samsg kartofler \\///
Arla Unika Havgus, purleg, hasselngdder

og brunet smgrsauce
165 kr.

Bornemenuer

Anbefalet til under 10 ar

Kylling
Pommes frites, gnavegrant og dip
135 kr.

=Vegetarisk

Fiskefilet

Pommes frites, gnavegrant og dip 5
135 kr. &

30-60% okologi

Hovedretter

Boeuf Bearnaise
220g oksemgrbrad med pommes frites
345 kr.

Dagens smorstegte fisk
Muslinger, skaldyrsfumé og Samse grent
285 kr.

Braiserede gkologiske svinekaeber
Samse al, rodfrugt, kartoffelmos
275 kr.

Squash terte ‘_
Burrata, karamelliserede lag og romesco sauce |
255 kr.

Dessert

Behrnts oste
2 gode oste, sylt og knaeskbrad
135 kr.

Jordbaer og flode
Spred hvid chokolade og vaniljeis
145 kr.

Klassisk creme brulée
125 kr.

Lun chokoladekage
Vaniljeis og syltede rabarber
135 kr.

4 slags hjemmelavet sodt
Chokolade, karamel og ngdder
85 kr.




