Restaurant

Behrnt

Forretler

Franske Osters
Med klassisk garniture
175 kr. 4 stk.

Samso asparges og handpillede rejer
Syltede stegte hvide asparges fra Samsg, handpillede
rejer og hollandaise
180 kr.

Sort hummer fra Ballen Havn, erstatter handpillede rejer
plus 85 kr.

Stegte kammuslinger
Crudité af fennikel, abler, chimichurri og ristede
hasselngdder
175 kr.

Dansk lufttorret skinke

Stracciatella, friske tomater og surdejsvaffel
185 kr.

Samso kartofler
Radiser, ristede hasselngdder, urter
og brunet smgr
170 kr.

Bornemenuer

Under 12 ar

Hovedretter

Boeuf Bearnaise
220g oksemgrbrad med pommes frites og
marinerede grgnt
365 kr.

Fisk fra Ballen havn
Samsg gront, Samsg kartofler med kapers og lgg og
blanquette sauce
285 kr.

Okologisk Frilands gris
Spraengt nakkefilet, confiterede jordskokker, friskeskud
og sennepskum
280 kr.

Saltbagt selleri

Havgus, regede mandler, Samsg grgnt og kartoffel \
240 kr.

Dessert

Rdadhuspandekager
Vaniljecreme, appelsin karamelliseret
mandler og vaniljeis
145 kr.

Klassisk creme brulée
Vanilje, flede og sprad karamel
125 kr.

Fordber og vaniljeis
Mazarinkage og braendt hvid chokolade
145 kr.

Behrnts oste
3 oste fra Arla Unika og knaekbrgd

Paneret kylling
Pommes frites, gnavegrgnt med ketchup
og remulade
135 kr.

=Vegetarisk

145 kr.

Paneret fiskefilet

Pommes frites, gnavegrgnt med ketchup
og remulade

= 1)

30-60% okologi



